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Descripcion

Fermentado a temperatura controlada,
descube realizado por catay criado al ]
menos durante 12 meses en barricas de
roble francés y americano.

Color

Rojo rubiintenso, con capa alta.

Composicion varietal Nariz

Tinta Fina (100%) . )
IComplejay muy intensa, aromas a

frutos negros compotados enlazados
con aromas a roble bien integrados;
en nariz es goloso con aromas a tofe,
caramelo, vainilla...y el frescor de los
balsamicos.

Boca

Elaboracion _ T o= - ; Al &f/ Eselegante, sedosoy con muy buena
; % et estructura, es grasoy con volumen,
largoy sabroso. Es un vino para

Vendimia manual seleccionada. >
compartir...y ser compartido.
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SAN ROQUE
- DE LA ENCINA

En el corazén de la Ribera y cerca de
Aranda de Duero se encuentra
Castrillo de la Vega, el punto de
partida de nuestra historia, aqui es
donde hemos aprendido a vivir, convivir
y disfrutar de nuestra gran pasion, e
vino. Con alrededor de 400 hectareas
de vinedo, la bodega ha sufrido
diferentes modificaciones a lo largo de
su historia, implantando nuevas
tecnologias sin perder la esencia de lo
tradicional.

Vinedos de la variedad tinta fina, o
también denominada tempranillo,
plantados en diferentes terrenos vy
parcelas, suelos con textura franco -
arenosa, terrenos con cantos rodados,
terrenos calizos, todos ellos pobres en
materia organica, componen nuestro
escenario vitivinicola.

Mas de 60 aios de tradicién hacen de Bodega San Rogue de la Encina una de las primeras

bodegas de la Denominacién de Origen Ribera del Duero. Contamos con vifedos con mas

de veinticinco afios de media, aproximadamente 400 hectareas de vifedo de la variedad

Tempranillo cultivadas entre nuestros 250 socios, uvas vendimiadas a mano, realizando una

primera seleccion en campo y posteriormente en bodega. El vino se elabora mediante

fermentaciones controladas, seguido de crianza en barrica dando como resultado vinos
delicados, naturales y selectos.

https://bodegasanroquedelaencina.com/
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